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半
導
体
生
産
シ
ス
テ
ム
「
ミ
ニ

マ
ル
フ
ァ
ブ
」
で
、
デ
ザ
イ
ナ
ー

の
目
標
で
あ
る
グ
ッ
ド
デ
ザ
イ
ン

賞
の
特
別
賞
を
受
賞
し
た
。

　
「
昔
か
ら
、
お
古
で
も
ら
っ
た

机
や
、
買
っ
た
バ
イ
ク
を
自
分
で

塗
り
直
す
な
ど
、
自
分
の
考
え
た

物
に
作
り
直
す
の
が
好
き
で
し
た
。

好
き
な
こ
と
を
生
か
し
て
車
や
バ

イ
ク
、
カ
メ
ラ
な
ど
の
日
常
で
使

う
物
を
作
り
た
い
と
デ
ザ
イ
ナ
ー

を
目
指
し
ま
し
た
」

　

大
学
を
卒
業
後
、
富
士
重
工
業

に
勤
め
イ
ン
プ
レ
ッ
サ
の
デ
ザ
イ

ン
を
担
当
し
た
。
そ
の
後
、
転
職

し
た
違
う
分
野
の
会
社
で
も
デ
ザ

イ
ナ
ー
と
し
て
活
躍
。
現
在
は
独

立
し
、
自
身
の
デ
ザ
イ
ン
ス
タ
ジ

オ
を
構
え
て
い
る
。

　
「
さ
ま
ざ
ま
な
依
頼
を
受
け
ま

す
が
、
会
社
の
内
外
双
方
の
人
の

思
い
を
尊
重
で
き
る
よ
う
な
デ
ザ

イ
ン
を
考
え
て
い
ま
す
。
そ
ん
な

中
で
一
番
や
り
が
い
を
感
じ
嬉
し

い
の
は
、
自
分
が
作
っ
た
物
を
ま

ち
な
か
な
ど
で
実
際
に
使
っ
て
い

る
人
を
見
た
と
き
で
す
ね
」

　

デ
ザ
イ
ン
す
る
上
で
大
切
に
し

て
い
る
こ
と
は
、
使
い
手
に
寄
り

添
っ
た
物
に
す
る
と
い
う
こ
と
。

　
「
ま
ず
は
使
い
や
す
さ
。
そ
し

て
使
っ
て
い
る
う
ち
に
気
に
入
り
、

そ
の
後
愛
着
を
持
っ
て
ず
っ
と
使

い
続
け
て
も
ら
う
、
こ
の
サ
イ
ク

ル
を
つ
く
れ
る
よ
う
な
デ
ザ
イ
ン

を
生
み
出
し
た
い
で
す
ね
」

　

さ
ま
ざ
ま
な
人
の
立
場
か
ら
デ

ザ
イ
ン
を
考
え
る
手
島
さ
ん
。
こ

れ
か
ら
も
前
橋
を
代
表
す
る
デ
ザ

イ
ナ
ー
と
し
て
活
躍
し
て
ほ
し
い
。

プロダクトデザイナー
手島　彰さん・48歳

下佐鳥町

使
い
手
に
寄
り
添
う
デ
ザ
イ
ン
を

解決に向けて一歩前進
　５月12日・13日に、本市と県宅地建物取
引業協会、全日本不動産協会群馬県本部は空
家等の利活用の促進に関する協定を締結。安
心して暮らし続けられる地域をつくるため、
一緒に知恵を絞りながら、新たな社会問題と
なっている空き家対策を進めていきます。

甘い香りが園内包む

　５月16日から敷島公園ばら
園で、ばら園まつりが開催され
ています。約600種7,000株の
バラが、甘い香りで来場者をお
もてなし。16日と23日には前
橋産新鮮野菜市も開かれ、訪れ
た人は所狭しと並べられた野菜
を吟味していました。祭りは６
月７日㈰まで。

朔太郎しのんで詩の祭典
　市民文化会館で５月10日、朔太郎忌を開
催しました。詩人の蜂飼耳さんが講演したほ
か、詩人の谷川俊太郎さんと文芸評論家の三
浦雅士さんが「いまこそ、朔太郎」をテーマに
対話。谷川さんのユーモアあふれるトーク
で、会場は和やかな笑いに包まれていました。

問
い
合
わ
せ
は

ミ
ツ
ミ
フ
ァ
ー
ム　
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ラ
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豆
腐「
赤
城
南
麓　

豆
の
里
」シ
リ
ー
ズ

　

空
っ
風
の
吹
く
赤
城
山
麓
の
前
橋

で
、
生
産
者
が
妥
協
を
許
さ
ず
、
手

間
を
惜
し
ま
ず
作
っ
た
赤
城
の
恵
ブ

ラ
ン
ド
の
認
証
品
。今
回
は
豆
腐
「
赤

城
南
麓　

豆
の
里
」
シ
リ
ー
ズ
を
紹

介
し
ま
す
。

■
手
間
暇
掛
け
た
厳
選
品

　

起
床
は
い
つ
も
夜
明
け
前
。
豆
腐

作
り
は
早
朝
か
ら
始
ま
り
ま
す
。
大

豆
を
洗
う
と
こ
ろ
か
ら
最
後
の
加
工

ま
で
、
昔
な
が
ら
の
作
り
方
に
こ
だ

わ
り
、
厳
選
し
た
物
の
み
を
出
荷
し

ま
す
。
こ
れ
が
安
心
安
全
な
豆
腐
が

で
き
る
理
由
で
す
。

■
口
に
広
が
る
素
材
の
甘
味

　

使
用
す
る
大
豆
は
１
０
０
㌫
前
橋

産
。
上
質
な
赤
城
南
麓
の
水
に
加
え
、

塩
田
の
天
然
に
が
り
が
素
材
本
来
の

味
を
引
き
立

て
ま
す
。
大

豆
の
甘
味
が

口
い
っ
ぱ
い

に
広
が
る
の

で
、
ま
ず
は

何
も
付
け
な

い
で
楽
し
む

の
が
お
勧
め
で
す
。

■
自
慢
の
豆
腐
を
多
く
の
人
に

　

豆
腐
「
赤
城
南
麓　

豆
の
里
」
シ

リ
ー
ズ
は
２
種
類
。
丸
大
豆
豆
腐
が

２
５
６
円
、
青
大
豆
豆
腐
が
１
９
６

円
で
す
。
粕
川
地
区
に
あ
る
自
社
店

舗
の
ほ
か
、
粕
川
特
産
物
直
売
所
や

荻
窪
町
の
産
直
「
味
菜
」
な
ど
、
市

内
の
農
産
物
直
売
所
で
も
販
売
し
て

い
ま
す
。

■
健
康
・
栄
養

　

豆
腐
の
タ
ン
パ
ク
質
は
血
圧
や
コ

レ
ス
テ
ロ
ー
ル
を
下
げ
、
レ
シ
チ
ン

や
コ
リ
ン
は
脂
肪
代
謝
、
脳
の
老
化

予
防
、
サ
ポ
ニ
ン
は
活
性
酸
素
の
抑

制
、
大
豆
イ
ソ
フ
ラ
ボ
ン
は
乳
が
ん

や
動
脈
硬
化
の
予
防
効
果
が
あ
る
と

言
わ
れ
て
い
ま
す
。

■
生
産
者
か
ら
の
メ
ッ
セ
ー
ジ

　

味
と
品
質
に
こ
だ
わ
っ
て
作
っ
て

い
ま
す
。
最
近
は
、
ま
た
食
べ
て
み

た
い
と
い
う
リ
ピ
ー
タ
ー
も
増
え
て

き
ま
し
た
。
前
橋
産
大
豆
本
来
の
味

を
、
ぜ
ひ
、
多
く
の
人
に
食
べ
て
も

ら
い
た
い
で
す
。
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