
C I T Y  W A T C H I N G

総社築いた秋元公顕彰

イタリアの食文化堪能

観光での地域振興探る

　11月10日から12日まで、 中 
央イベント広場でイタリアの
新酒解禁を祝うノヴェッロ祭
を開催。友好都市オルビエー
ト産のワインを味わう人でに
ぎわいました。期間中、ナン
バーワンピザを決める催しな
ども行われ、イタリアの味覚
を楽しむ3日間になりました。

　11月9日から11日まで、全国
商工会議所観光振興大会を開
催。全国から集まった約1,800
人を、群馬交響楽団の演奏な
どで盛大に迎えました。全体
会議では、本市出身の日本商
工会議所・三村会頭が登壇。
観光資源を発掘し、新発想で
磨く施策を共有しました。

　江戸時代初期、上野総社藩
を治め善政を敷いた秋元公。
その顕彰を目的に総社市民サ
ービスセンターで11月12日、
総社秋元公歴史まつりを開催
しました。会場は鎧

よろい

兜
かぶと

を着た
武者の登場で熱気いっぱいに。
今も愛される秋元公へ思いを
はせる一日になりました。
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淡水ならではの味、森そだちサーモンを
味わってください。

おおさき ☎027-283-4325

赤城の恵ブランド
森そだちサーモン
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