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　こんにちは。僕、ころとん。前橋のおいし
い豚肉料理をみんなに広めるイメージキ
ャラクター。今回はこの冬１番の注目イベ
ント「第１回Ｔ-１グランプリ」をみんなに
紹介するよ！

そのほっぺ、落としてみせる。 自慢の豚肉料理６品が集結！

　問い合わせは　Ｔ-１グランプリ実行委員会（市観光課内）　☎210−2189

豚めし

住 敷島町257-3
☎ 237-0870
営 午後５時〜11時
休 水曜　 P  5台

店
長
　
齋
藤
　
豊 

さ
ん

味
の
店 

ゆ
た
か

880円（税込み）

投票
方法

■
Ｔ
―

１
グ
ラ
ン
プ
リ
っ
て
？

　「
Ｔ
―

１
グ
ラ
ン
プ
リ
っ
て

何
？
」そ
う
思
う
人
も
多
い
は
ず
。

こ
れ
は
市
内
の
飲
食
店
で
提
供
さ

れ
る
、
群
馬
県
産
の
豚
肉
を
使
っ

た
豚
肉
料
理
の
コ
ン
テ
ス
ト
。
文

字
ど
お
り
Ｔ
Ｏ
Ｎ
Ｔ
Ｏ
Ｎ
の
ナ
ン

バ
ー
１
を
決
め
る
大
会
な
ん
だ
。

こ
と
し
が
初
め
て
の
開
催
で
、
舌

も
と
ろ
か
す
自
慢
の
料
理
を
持
つ

個
性
あ
る
57
の
お
店
が
エ
ン
ト
リ

ー
。
11
月
中
に
覆
面
審
査
員
に
よ

る
予
選
審
査
が
行
わ
れ
て
、
つ
い

に
決
勝
に
進
む
６
店
舗
が
決
ま
っ

た
ん
だ
。

■
決
勝
に
進
む
６
店
舗

　
今
回
決
勝
進
出
を
果
た
し
た
の

は
、
下
の
６
店
舗
。
い
ろ
い
ろ
な

種
類
が
あ
っ
て
ど
れ
も
お
い
し
そ

う
。
我
慢
で
き
な
く
な
っ
て
、
お

店
の
人
に
直
接
話
を
聞
い
て
き
た

特集 TONTON食べよう！

よ
。

　
話
を
聞
い
て
感
じ
た
の
は
、
料

理
を
す
る
人
た
ち
の
「
み
ん
な
に

お
い
し
い
豚
肉
料
理
を
食
べ
て
ほ

し
い
」
っ
て
気
持
ち
。
食
べ
て
く

れ
る
人
た
ち
の
喜
ぶ
顔
が
見
た
い

か
ら
、
研
究
に
研
究
を
重
ね
て
で

き
た
料
理
な
ん
だ
。ど
の
料
理
も
、

ほ
お
ば
れ
ば
笑
顔
に
な
る
こ
と
間

違
い
な
し
だ
よ
。

■
グ
ラ
ン
プ
リ
は
あ
な
た
が
決

め
る

　
初
代
グ
ラ
ン
プ
リ
は
３
月
に
決

定
。
な
ん
と
、
お
店
で
実
際
に
対

象
の
料
理
を
食
べ
た
人
た
ち
み
ん

な
の
投
票
で
決
ま
る
ん
だ
。
自
分

た
ち
の
投
票
で
選
ば
れ
る
な
ん
て

ワ
ク
ワ
ク
す
る
よ
ね
。

　
お
い
し
い
Ｔ
Ｏ
Ｎ
Ｔ
Ｏ
Ｎ
料
理

を
食
べ
て
、
ド
ン
ド
ン
投
票
し
よ

う
！

　上州豚のバラ肉を炭火で香ばしく焼き上
げ、肉のうまみを最大限に引き出します。ジ
ューシーに焼いた肉と秘伝のみそダレとの
相性は抜群。自信の１品を、ぜひ、どうぞ！

上州麦豚の石焼きうま辛角煮ごはん（温玉のせ）

住 箱田町390-5
☎ 255-2877
営 午前11時30分〜午後３時、
	 午後5時30分〜午前０時
休 なし　 P  100台

代
表
　
今
井
　
敬
博 

さ
ん

café

＆dining

　
か
ん
ざ
し

980円（税込み）

　じっくり煮込んだとろっとろの角煮とお
こげの香ばしさが食欲をそそります。さら
に温玉やうま辛ダレでお好みの味に。あな
たの味を見つけに来てください！

和豚もちぶた美肌しゃぶしゃぶ

住 堀之下町214-1
☎ 212-8214
営 午後５時〜午前０時
   （金土曜・祝前日は午前２時まで）

休 第1・第３月曜　 P  20台

代
表
　
新
井
　
裕
樹 

さ
ん

C
lover P

iggy

�s 

（
ク
ロ
ー
バ
ー
ピ
ギ
ー
ズ
）

1,980円（税込み）

　農場から直接仕入れた和豚もちぶたは、上
品な甘みが特徴。一口食べれば違いは歴然で
す。栄養も豊富で女性に大人気。豚肉が苦手
な人も、ぜひ、召し上がってみてください！

おそば屋さんのソースかつ丼

住 総社町総社1491-1
☎ 251-5807
営 午前11時〜午後３時、
	 午後５時〜８時
休 水曜・第３火曜　 P  10台

店
長
　
柴
崎
　
清
一 

さ
ん

そ
ば
処
　
大
村
　
総
社

870円（税込み）

　県産豚のヒレ肉、自家製パン粉のふっくら
衣、わき水で炊いたご飯、だしの効いた大村
秘伝のタレが織り成すおいしさの４重奏。伝
統の味を、ぜひ、ご賞味ください！

ソースかつ膳

住 大友町3-24-11
☎ 254-4187
営 午前11時〜午後３時、
	 午後５時〜９時
休 木曜　 P  20台

専
務
　
狩
野
　
貴
之 

さ
ん

そ
ば
ひ
ろ

1,400円（税込み）

　榛名のもち豚を低温からじっくりと揚げ、特
製のソースにくぐらせました。食べた瞬間に口
の中に広がるやわらかな肉の食感と、ふんわり
とした衣のバランスをお楽しみください！

麦豚なんばん

住 表町1-22-28
☎ 212-6856
営 午後５時30分〜午前３時
休 第２水曜　 P  12台

店
長
　
梶
間
　
俊
宏 

さ
ん

ま
え
ば
し
入
口
　
樂 

（
が
く
）

150円／1本（税込み）

　自家製のみそに３日間漬け込んで味の染
み込んだ肩ロースを、遠赤外線で焼き上げま
した。みそ風味のタルタルソースをたっぷり
と付けて召し上がってください！

　審査期間中に対象の料
理を食べると、店ごとに
オリジナルのシールがも

らえます。２店舗以上でシールをも
らったら、各店にある投票用紙（下
図のとおり）の裏面に張り付け、表
面に必要事項と「１番おいしい」と
思う店の欄に○印を記入し、店にあ
る投票箱か郵便ポストに投函してく
ださい。投票してくれた人には、抽
選ですてきな商品をプレゼント。た
くさんの投票、待ってます！
審査期間＝１月16日㈯～２月28日㈰

豚肉に含まれるビタミンＢ１がアルコールを
燃焼させるため。Q3の答え豚はいびきをかかない。ミニトン○×クイズ Q4


