
あかぎおろしＨＰ 

 

前橋産ぶどう１００％のワインが誕生しました 

 

前橋産農林水産物のブランド化や６次産業化、地産地消などの思いに根差した取組から

前橋産の赤ワイン「Ｎanroku（なんろく）」が誕生しました。 

 このワインには、平成３１年に植えた苗木から収穫したぶどうが使用されています。 

 前橋産ぶどう１００％のワインの味わいをぜひお楽しみください。 

  

１ 商品について 

日本の野山に自生する山ぶどう「行者の水」

とメルロー種を交配させたオリジナル品

種「富士の夢」※を使用したワイン。 

赤城山の南麓にある観光農園「あかぎおろ

し」で育てられ、ミディアムボディで濃い

色味に仕上がっています。 

 

※「富士の夢」はアントシアニン・ポリ

フェノールが豊かで濃厚な品種といわれ

ている。日本の気候・風土に適し、病害

にも強く安定した生産が可能な赤ワイン

用品種。志村葡萄研究所の志村富男氏に

より交配育種。 

 

 

 

２ 販売について 

   販売者：昭和造園土木株式会社 

所在地：苗ヶ島町８５８ 

電 話：０２７－２８３－２３６３ 

   製造者：スズラン酒造工業有限会社 

所在地：山梨県笛吹市一宮町上矢作８６６ 

   販売先：観光農園あかぎおろし直売所 

所在地：柏倉町９０９－５ 

電 話：０２７－２１２－８０３９ 

      定休日：水曜日（ぶどう狩り期間を除く） 

 

 

 

資料３  

担 当 農政課ブランド推進係 

電 話 027-898-5841（内線）3721 


