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当社は、昭和47年の会社設立以来、業務用の焼鳥や冷
凍食品、惣菜の製造販売を行ってまいりました。新しい
時代にふさわしい食生活を考え、たくさんの美味しさを
創造しております。素材と製法にこだわりを求めた、心温
まる味をいつも人々の身近に、いつも笑顔の漂う食卓に

代表者名
代表取締役社長
赤石　貴正

資本金
8,000万円

カブシキガイシャショウワショクヒン

本社
東京支店
第一工場
第二工場
東北工場
大阪工場他2工場

主な拠点

創業年月
昭和47年2月

業種
食料品製造業
食肉加工品製造業やきと
り・アメリカンドックなど

従業員数
500名

主要取引先
大手量販店、生協、
外食産業、
コンビニエンスストア

問い合わせ部署
管理部　福島　榮
TEL.027-261-0264

Company Profile

お届けできますように。安心と安全の食文化の伝統を守
りつつ、人々の幸せのため、美味しさと豊かさを求めた新
しい食の創造に挑戦し続けていきます。

設備名 台数 型式・能力 メーカー名
フレーカー
ミキサー
コンピュータースケール
サイレントカッター
スチーマー
専用フライヤー
スパイラルフリーザー
深絞り真空包装機

設備名 台数 型式・能力 メーカー名
オーブン
ボイル釜
スライサー
蒸気式ニーダー
X 線検出器
ダブルヘッド式金属検出機
ウエイトチェッカー
縦型自動ピロ包装機

企業 PR

製品情報・得意分野

主要設備

当社の強みは、最新の生産設備と職人技
の融合です。焼鳥の串を刺す作業は機械
ではできません。そこに職人技の冴えが
必要です。「もっと美味しく、もっと豊か
に、もっと楽しく。」をスローガンに、社員
一丸となり、日々取り組んでいます。焼き
鳥の生産量は、1日20万本、月間600万
本と、業界で圧倒的シェアを誇り、加熱加
工品をはじめとする生産量は全国的に突
出しています。

得意分野

焼き鳥と食肉加工製品は当社にお任せください！Point
PR

得意とする
技術分野等 食肉の加熱加工品、未加熱加工品

生産品目情報 焼き鳥、各種食肉加工製品


