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木
村
農
園

　旬のリンゴを届けたい―。
　国道３５３沿いにある嶺町の木村農園では、あかぎや
陽光、ぐんま名月、ふじなど７種類を栽培しています。
恵まれた環境の中で育ったリンゴは甘く味に深みがあり
ます。収穫体験は12月中旬まで楽しめます。

表紙の案内



素
材
を
活
か
す
料
理
人

　

小
相
木
町
に
あ
る
ド
ラ
ゴ
ン
カ
フ
ェ
の
総

料
理
長
森
山
雅
史
さ
ん
は
、
生
ま
れ
も
育
ち

も
前
橋
市
。
カ
ウ
ン
タ
ー
に
程
近
い
キ
ッ
チ

ン
で
お
客
様
と
の
会
話
を
楽
し
み
な
が
ら
調

理
を
し
て
い
ま
す
。

　

森
山
総
料
理
長
の
こ
だ
わ
り
は
、「
素
材
の

良
さ
を
壊
さ
ず
、
最
大
限
に
活
か
す
」
と
い

う
こ
と
。
自
ら
生
産
者
の
も
と
を
訪
れ
、
こ

だ
わ
り
、
想
い
、
味
を
確
か
め
て
い
ま
す
。

　

そ
う
し
て
選
ん
だ
素
材
を
使
い
、
日
々
、

腕
に
よ
り
を
か
け
た
料
理
を
お
客
様
に
提
供

し
て
い
ま
す
。

メ
イ
ド 

イ
ン 

前
橋

　

〝
前
橋
の
お
い
し
い
食
材
で
料
理
を
作
り

た
い
〞そ
の
想
い
で
、考
案
し
た
新
メ
ニ
ュ
ー

に
は
、
田
口
町
の
良
農
園
で
栽
培
さ
れ
た
ネ

ギ
と
、
富
士
見
町
皆
沢
の
近
藤
ス
ワ
イ
ン
ビ

ジ
ネ
ス
の
豚
肉
を
使
用
し
て
い
ま
す
。

　
「
生
産
者
の
想
い
も
料
理
で
届
け
る
の
が

自
分
の
役
目
。
こ
の
料
理
は
、
個
々
の
素
材

そ
の
も
の
の
味
が
と
て
も
お
い
し
い
の
で
、

余
分
な
こ
と
は
し
な
い
よ
う
に
し
た
。」
と

語
る
よ
う
に
、
豚
肉
と
ネ
ギ
の
本
来
の
味
を

活
か
す
よ
う
調
理
さ
れ
て
い
ま
す
。

　

旨
み
た
っ
ぷ
り
の
豚
肉
と
、
柔
ら
か
さ
と

甘
さ
に
定
評
の
あ
る
ネ
ギ
が
、
互
い
を
引
き

立
て
、
ソ
ー
ス
か
ら
も
ネ
ギ
の
甘
さ
と
香
り

が
味
わ
え
ま
す
。
一
口
食
べ
る
と
、
口
の
中

に
広
が
る
素
材
そ
の
も
の
の
味
。

　

生
産
者
、
料
理
人
そ
れ
ぞ
れ
の
想
い
が
こ

も
っ
た
料
理
を
ぜ
ひ
お
召
し
上
が
り
く
だ
さ

い
。

旬
を
届
け
た
い

　

前
橋
産
の
旬
の
野
菜
や
果
物
を
中
心
に
し

た
ス
ム
ー
ジ
ー
も
新
メ
ニ
ュ
ー
の
一
つ
。

　

野
菜
嫌
い
の
人
で
も
お
い
し
く
飲
め
る
、

苦
味
や
え
ぐ
み
の
な
い
、
ス
ッ
キ
リ
と
し
た

甘
さ
の
仕
上
が
り
。
目
で
も
楽
し
め
る
よ
う

に
野
菜
本
来
の
色
の
鮮
や
か
さ
を
活
か
し
ま

し
た
。

　

こ
の
ス
ム
ー
ジ
ー
を
通
し
て
前
橋
の
農
産

物
の
旬
を
届
け
ま
す
。

森山総料理長

前橋野菜を味わえるスムージー

新
前
橋
駅

文
とりせん

ドラゴンカフェ

前橋市立東中

古市町

箱田町北

小相木町北

小相木町

新前橋駅前
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赤
城
南
麓
の
肥
沃
な
大
地
と
天
然
水
で
農
家
の
皆
さ
ん
が
大
切
に
育
て
た

素
材
は
、
安
全
安
心
な
だ
け
で
な
く
、
そ
の
味
も
特
別
な
も
の
。

　

生
産
者
の
想
い
と
味
を
、
素
敵
な
料
理
に
変
え
て
届
け
る
お
店
は
市
内
に

た
く
さ
ん
あ
り
ま
す
。

　

こ
だ
わ
り
の
前
橋
の
味
を
食
べ
に
、
街
へ
出
か
け
て
み
ま
せ
ん
か
。

前
橋
の
素
材
を
戴い

た
だ

く

小相木町349-1   ☎027-254-2903
営業時間：午後５時～午前５時まで
　　　　（日曜は午前３時まで）
定休日／月曜日
http://global-factory.com/

新メニュー
赤城の恵ブランド発 !!
フォレストマウンテンポーク
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道
の
駅
ふ
じ
み
内
の
農
産
物
直
売
所
「
風
ラ
イ
ン
ふ
じ
み
」。
こ
こ

で
は
、
赤
城
南
麓
の
農
家
が
作
っ
た
安
全
で
新
鮮
な
野
菜
や
米
、
豚
肉

を
使
っ
た
、
焼
き
肉
丼
や
手
作
り
コ
ロ
ッ
ケ
な
ど
を
購
入
し
た
り
食
べ

た
り
す
る
こ
と
が
で
き
ま
す
。
同
駅
に
は
温
泉
や
公
園
も
整
備
。
ぜ
ひ
、

お
立
ち
寄
り
く
だ
さ
い
。

　

㈱
エ
ー
コ
ー
プ
関
東
直
営

店
・
焼
肉
あ
ぐ
り
本
店
（
古
市

町
）
や
焼
肉
レ
ス
ト
ラ
ン
松
姫

（
富
士
見
町
時
沢
）
で
は
、
定

期
的
に
「
ま
え
ば
し
産
焼
肉

フ
ェ
ア
」
を
開
催
。「
ま
え
ば

し
麦
豚
」
は
麦
を
配
合
し
た
専

用
飼
料
で
育
て
ら
れ
た
人
気
の

豚
肉
。
旨
み
の
分
析
を
開
始
し

た
「
ま
え
ば
し
産
牛
肉
」
も
お

す
す
め
で
す
。

　

群
馬
県
庁
31
階
。
地
上
１
２
３
メ
ー
ト
ル

と
い
う
絶
好
の
ロ
ケ
ー
シ
ョ
ン
に
あ
る
欧
州

料
理
ヴ
ォ
レ
・
シ
ー
ニ
ュ
。
こ
こ
で
も
前
橋

の
素
材
を
食
べ
る
こ
と
が
で
き
ま
す
。

　

地
元
の
野
菜
を
使
っ
た
洋
食
を
中
心
と
し

た
メ
ニ
ュ
ー
の
中
に
は
『
無
添
加
前
橋
こ
ろ

と
ん
ベ
ー
コ
ン
』
や
『
前
橋
こ
ろ
と
ん
ウ
イ

ン
ナ
ー
』
な
ど
赤
城
の
恵
ブ
ラ
ン
ド
認
証

品
を
使
っ
た
メ

ニ
ュ
ー
も
。
認
証

品
は
料
理
の
ア
ク

セ
ン
ト
に
も
使
わ

れ
て
い
ま
す
。

上：コロちゃんコロッケ（税別102円）
芋のコロコロ感のある手作りのコロッ
ケ
下：焼肉丼（税別372円）ご飯は富士
見産ひとめぼれ。肉はふじみ豚（極選）

道
の
駅
で
食
べ
る

豚
肉
や
牛
肉
も

　
「
ま
え
ば
し
産
」
を

赤
城
の
恵
ブ
ラ
ン
ド
を

伝
え
て
い
き
た
い

盛り合わせの一例
上：まえばし産上州麦豚
下：まえばし上州和牛　

　
「
赤
城
の
恵
ブ
ラ
ン
ド
認
証
品
は
ほ
と
ん

ど
使
っ
て
い
ま
す
。
生
産
者
の
方
に
は
、
自

分
が
知
ら
な
い
素
材
の
こ
と
を
教
え
て
も

ら
っ
て
い
ま
す
。
加
工
品
は
ど
こ
で
も
売
っ

て
い
る
よ
う
な
も
の
と
は
違
い
、
そ
れ
ぞ
れ

に
特
徴
が
あ
り
ま
す
ね
。
こ
だ
わ
り

を
持
っ
て
作
っ
て
い
る
こ
と
が
わ
か

り
ま
す
。
若
い
生
産
者
の
方
も
多
い

の
で
頑
張
っ
て
ほ
し
い
で
す
ね
」
と

鈴
木
料
理
長
は
言
い
ま
す
。

　

空
に
近
い
レ
ス
ト
ラ
ン
で
シ
ェ
フ

が
星
の
よ
う
に
輝
か
せ
た
前
橋
の
素

材
を
ぜ
ひ
お
召
し
上
が
り
く
だ
さ
い
。

欧州料理
ヴォレ・シーニュ
鈴木料理長

群馬ロイヤルホテル

ヴォレ・シーニュ

県庁前

群馬大橋東詰

県庁南

前橋市役所

群馬会館

群馬県警察本部

県庁

利
根
川

17

文

文道の駅ふじみ

畜産試験場
石井

前橋市立白川小

馬事公苑

世界の名犬牧場

前橋市立石井小

4

353

大手町1-1-1 群馬県庁31階
☎027-220-1600
営業時間：
ランチ／ 午前11時30分～午後2時30分
　　　　（ラストオーダー）
ディナー／ 午後5時30分～午後8時30分
　　　　（ラストオーダー）
定休日／第2・4月曜日（祝日の場合翌日）
https://www.swanweb.co.jp/restaurant/voler/

富士見町石井1560-40　
☎027-288-5422
営業時間：
　３～９月　午前９時～午後６時
　10～2月　午前９時～午後５時
定休日／木曜日
　（祝日の場合営業）・年末年始
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赤
城
の
恵
を
食
卓
に

赤
城
の
恵
de
ク
ッ
キ
ン
グ
！

　

赤
城
の
恵
ブ
ラ
ン
ド
認
証
品
や
旬
の
前
橋

産
農
畜
産
物
を
使
っ
た
料
理
講
習
会
「
赤
城

の
恵
de
ク
ッ
キ
ン
グ
！
」
を
８
月
30
日
に
開

催
し
ま
し
た
。

　

今
回
は
、
内
山
英
明
さ
ん
の
「
オ
ク
ラ
」、

良
農
園
の
「
タ
マ
ネ
ギ
」、
山
田
高
則
さ
ん

の
「
エ
ダ
マ
メ
」、「
赤
城
の
恵 

手
づ
く
り

赤
鳥
居
み
そ
（
き
び
入
り
）」
を
使
用
。
メ

ニ
ュ
ー
は
、「
冷
汁
う
ど
ん
」「
オ
ク
ラ
と
豚

し
ゃ
ぶ
の
み
ょ
う
が
ソ
ー
ス
」「
か
ぼ
ち
ゃ

サ
ラ
ダ
」「
枝
豆
か
ん
牛
乳
ソ
ー
ス
か
け
」

の
夏
ら
し
い
４
品
で
す
。

地
元
の
食
材
を
お
い
し
く

　

タ
マ
ネ
ギ
が
「
甘
く
て
お
い
し
い
」、

ピ
ュ
ー
レ
に
し
た
エ
ダ
マ
メ
が
「
後
味
が
よ

く
、
生
で
も
食
べ
て
み
た
い
」
な
ど
、
皆
さ

ん
認
証
品
を
堪
能
さ
れ
た
様
子
。
認
証
品
を

食
べ
る
の
は
初
め
て
と
い
う
方
か
ら
も
、「
お

い
し
か
っ
た
」
と
嬉
し
い
お
言
葉
を
い
た
だ

き
ま
し
た
。
小
麦
粉
の
ほ
か
、
野
菜
や
豚
肉

も
前
橋
産
に
こ
だ
わ
っ
た
今
回
の
講
習
会
に
、

参
加
者
か
ら
は
「
地
域
を
知
る
き
っ
か
け
に

な
る
」
と
い
う
声
も
。

　

赤
城
の
自
然
や
生
産
者
の
思
い
を
感
じ
、

私
た
ち
が
お
い
し
く
食
べ
る
そ
の
時
に
、
食

材
は
も
っ
と
も
輝
き
ま
す
。
こ
れ
か
ら
も
、

料
理
を
通
し
て
〝
赤
城
の
恵
〞
を
伝
え
て
い

き
ま
す
。

　

自
然
豊
か
な
赤
城
山
麓
と
、
ひ
た
む
き
な
生
産
者
に
よ
っ
て
育
ま
れ
る
農
畜
産

物
は
ま
さ
に
〝
赤
城
の
恵
〞。
赤
城
の
恵
た
っ
ぷ
り
の
食
材
を
き
ょ
う
の
献
立
に
取

り
入
れ
て
み
る
の
は
い
か
が
で
し
ょ
う
か
。

 おすすめレシピ

粕川納豆とニラ入りチヂミ
　　　　　　粕川特産の納豆とニラをこんがり焼いた和風チヂミです。

【材料（２人分）】
なっからうんめぇ！粕川なっとう…２パック
ニラ………………………………３分の１束
長ねぎ（白い部分）……………３分の１本
卵…………………………………２個
ごま油……………………………大さじ２分の１
小麦粉……………………………100ｇ
水…………………………………140㏄
本だし（顆粒）…………………３ｇ

【作り方】
　① ニラは３㎝、長ねぎは小口切りに切る
　② ボールに小麦粉、水、本だしを入れてよく混ぜる
　③ ②に卵を加え、納豆、ニラ、長ネギ、ごま油をさらに混ぜ合わせる
　④ フライパンに油を熱し、③の半分の量を流し入れて弱火で２分くらい焼く
　⑤ ひっくり返して、もう片面もこんがり焼いたら完成

　　　★タレはポン酢やラー油、豆板醤などお好みで
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直売所前のメロディーラインでは
『チューリップ』が流れる

　

嶺
町
の
国
道
３
５
３
号
沿
い
に
あ
る
木
村

農
園
で
は
、
80
ａ
の
畑
で
全
７
種
類
の
リ
ン

ゴ
を
栽
培
し
て
い
ま
す
。
園
主
の
木
村
英
太

郎
さ
ん
は
、
30
年
以
上
に
わ
た
り
前
橋
で
の

リ
ン
ゴ
栽
培
を
引
っ
張
っ
て
い
る
い
わ
ば
第

一
人
者
で
す
。

　

富
田
町
の
吉
田
栗
園
で
は
、
２
２
０
ａ
の

畑
に
15
種
類
の
栗
を
栽
培
し
て
い
ま
す
。
お

客
さ
ん
に
栗
拾
い
を
楽
し
ん
で
ほ
し
い
と
い

う
思
い
か
ら
、
２
０
１
０
年
か
ら
直
売
だ
け

で
な
く
栗
拾
い
体
験
を
始
め
ま
し
た
。

　

実
り
の
秋
。
食
べ
も
の
が
お
い
し
い
季
節
。
こ
こ
で
は
、「
お

い
し
い
秋
の
味
覚
と
の
ふ
れ
あ
い
」
を
テ
ー
マ
に
、
収
穫
体
験

を
行
っ
て
い
る
市
内
の
果
樹
園
を
紹
介
し
ま
す
。

体
験
し
よ
う
！
収
穫
の
秋

リ
ン
ゴ
狩
り木

村
農
園

栗
拾
い

吉
田
栗
園

　

リ
ン
ゴ
は
種
類
に
よ
っ
て
育
つ
時
期
が
異

な
り
、
特
徴
に
合
わ
せ
て
栽
培
し
な
け
れ
ば

な
り
ま
せ
ん
。
化
学
肥
料
は
用
い
ず
、
安
全

に
こ
だ
わ
り
、
手
間
隙
か
け
て
育
て
ら
れ
た

リ
ン
ゴ
は
、
旨
味
が
凝
縮
さ
れ
て
い
ま
す
。

大人気の「ぐんま名月」
11月中旬頃まで

園内には630本の栗の木
10月末日まで

嶺町1200-184　☎027-269-7134
営業時間：午前９時～午後５時　無休
※リンゴ狩りは12月中旬頃まで
http://kimuraringo2010.jimdo.com/

富田町1226-1　☎090-3918-9182
営業時間：午前９時～午後５時
※要予約。栗拾いは10月末日まで
http://yoshidakurien.jimdo.com/

畜産試験場

馬事公苑

4

353 木村農園

嶺公園

富田町

ローズタウン入口

76

4017

吉田栗園

大金寿司前橋城南病院

いろんな
種類の

リンゴを
味わって

みてくだ
さい

　

焼
き
栗
や
糖
度
を
高
め
た
熟
成
生
栗
も
販

売
し
て
い
ま
す
。
栗
拾
い
と
合
わ
せ
て
事
前

予
約
が
必
要
と
の
こ
と
な
の
で
連
絡
は
お
早

め
に
。

ほかにもたくさん！
　市内でナシやモモなどの果
樹を取り扱っている事業所を
紹介する前橋市観光農業マッ
プができました！
　市役所、公民館等施設で配
布しているほか、ホームペー
ジからもダウンロードできま
す。

前橋市観光農業マップ 検索

足で抑えながら
火ばさみでつかむと
取りやすいですよ！

索索⬅
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新
し
い
認
証
品
を
紹
介

　

赤
城
の
恵
ブ
ラ
ン
ド
と
は
、前
橋
産
の
農
林
水
産
物
の
う
ち
、食
の
安
全
・

安
心
や
地
産
地
消
に
取
り
組
ん
で
お
り
、
品
質
の
良
い
も
の
と
し
て
認
め
ら

れ
た
食
品
に
与
え
ら
れ
る
ブ
ラ
ン
ド
で
す
。
こ
こ
で
は
、
平
成
28
年
度
に
認

証
さ
れ
た
品
目
を
紹
介
し
ま
す
。

さ
さ
ら
味
噌
シ
リ
ー
ズ

(右)はと麦入りみそ　702円
(左)米みそ　594円
（ともに税込・900g）
粕川みそ加工組合　☎027-285-5526

手
作
り
田
舎
み
そ
。
自
然
環
境
で
じ
っ

く
り
熟
成
さ
せ
、
深
み
の
あ
る
味
が
特

徴
。

ハ
チ
ミ
ツ
（
ア
カ
シ
ア
、
カ
キ
、
ク
リ
）

アカシア・クリ　各1,100円
カキ　1,390円（全て税込・300g）
前橋養蜂園　☎027-269-1926

ミ
ツ
バ
チ
が
集
め
た
蜂
蜜
を
そ
の
ま
ま

瓶
詰
め
に
し
た
逸
品
。
季
節
や
場
所
に

よ
り
味
が
違
う
。

カ
チ
ョ
カ
バ
ロ

530円/100g
（税込・180～250g）
松島農園　☎027-285-6862

ひ
ょ
う
た
ん
型
に
し
て
、
乾
燥
・
熟
成

し
た
ブ
ラ
ウ
ン
ス
イ
ス
種
の
生
乳

１
０
０
％
の
ナ
チ
ュ
ラ
ル
チ
ー
ズ
。

ま
じ
め
な
大
粒
納
豆

195円（税込・40g×2）
まるだい　☎027-288-2123

前
橋
産
大
豆
を
富
士
見
町
で
加
工
。
旨

味
と
食
感
が
し
っ
か
り
し
て
い
る
。

上
州
米
味
噌

486円（税込・400g）
864円（税込・800g）
麦わら屋
☎027-226-1039

昔
な
が
ら
の
手
づ
く
り
製
法
で
、
味
噌

本
来
の
味
と
香
り
を
楽
し
め
る
天
然
醸

造
で
仕
上
げ
た
。

赤
城
山
麓
ア
カ
シ
ア
蜂
蜜

1,400円（税込・330g）
2,500円（税込・600g）
赤城山麓養蜂場　☎027-269-7979

く
せ
が
無
く
、
す
っ
き
り
と
し
た
甘
味

が
特
徴
。
白
く
澄
ん
で
い
て
上
品
な
甘

み
。

P（
ぱ
ぁ
ぷ
る
に
ん
じ
ん
じ
ゅ
う
す
）

urple

500円（税込・180ml）
1,800円（税込・720ml）
良農園　☎027-234-6022

紫
に
ん
じ
ん
（
ダ
ー
ク
パ
ー
プ
ル
）
を

１
０
０
％
使
用
。
見
た
目
も
鮮
や
か
で
、

深
み
の
あ
る
甘
み
が
特
徴
。

日
本
ミ
ツ
バ
チ
の
ハ
チ
ミ
ツ

2,160円（税込・250g）
田部井 俊明　☎090-4608-1072

年
に
１
回
し
か
採
取
で
き
な
い
日
本
蜜

蜂
の
ハ
チ
ミ
ツ
。
奥
深
く
濃
厚
な
味
わ

い
。

認証を希望する産品を募集
認証には条件がありますので、詳しい認証条件については、お問い合わせください。
対象＝市内で生産・育成された農林水産物か、原材料に前橋産農林水産物を使用し、原
則として本市で加工された加工品で、市内で流通・販売され、本市のイメージアップや
PRにつながる個性や特徴があるもの
申込書の配布＝市役所農林課で。本市ホームページからダウンロードもできます
申10月24日㈪から12月９日㈮までに申込書に記入し同課へ直接
問同課　☎027-898-5841
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東京「あかぎカフェ」で前橋産フェアを開催
　前橋市に縁がある赤城神社内のあかぎカフェで、赤
城の恵ブランド認証品を使用したメニューを提供しま
す。
日時：10月12日㈬から21日㈮まで（18日㈫は定休日）
　　　平日　　午前10時～午後９時30分
　　　土　　　午前11時30分～午後９時30分
　　　日祝日　午前11時30分～午後５時
会場：あかぎカフェ
　　　東京都新宿区赤城元町1-10　赤城神社内

フェアメニュー
● ころとんベーコンと甘しずく、千代の厳選卵を使ったカ
ルボナーラ

●近藤さんの豚肩ロース肉のグリル　良農園の野菜添え　etc
　上記のメニューはディナーの時間（午後５時以降のみ）

　

安
全
安
心
な
前
橋
産
農
畜
産
物
や
赤
城
の

恵
ブ
ラ
ン
ド
。
首
都
圏
の
市
場
や
消
費
者
へ

の
Ｐ
Ｒ
に
も
力
を
入
れ
て
い
ま
す
。

シ
ン
ガ
ポ
ー
ル
で
「
ト
マ
ト
」
が

レ
ギ
ュ
ラ
ー
販
売
化

　　

５
月
13
日
か
ら
26
日
ま
で
の
14
日
間
、
群

馬
県
や
㈱
藤
生
と
連
携
し
、
シ
ン
ガ
ポ
ー
ル

伊
勢
丹
ス
コ
ッ
ツ
店
青
果
売
場
で
赤
城
の
恵

ブ
ラ
ン
ド
認
証
品
の
試
食
販
売
を
実
施
し
ま

し
た
。

　

市
内
の
恵
ま
れ
た
自
然
環
境
の
中
で
、
愛

情
を
持
っ
て
育
て
ら
れ
た
安
全
・
安
心
な
数

あ
る
認
証
品
の
中
か
ら
前
橋
産
直
組
合
の

「
ト
マ
ト
」
と
前
橋
み
ょ
う
が
生
産
組
合
の

「
み
ょ
う
が
」
を
販
売
。

　

現
地
で
の
評
判
は
高
く
、
期
間
終
了
後
、

前
橋
産
ト
マ
ト
の
レ
ギ
ュ
ラ
ー
販
売
化
へ
繋

が
り
、
売
場
内
の
数
あ
る
国
産
ブ
ラ
ン
ド
の

仲
間
入
り
を
す
る
こ
と
が
で
き
ま
し
た
。

そのおいしさは　　
　にも

前橋産直組合　岡田組合長

一
番
の
こ
だ
わ
り

は
土
作
り
！

高
い
糖
度
に
加
え
、

適
度
な
酸
味
が
お

い
し
い
ん
で
す
よ

ト
ッ
プ
セ
ー
ル
ス

　

首
都
圏
の
青
果
市
場
で
山
本
市
長
と
Ｊ
Ａ
前

橋
市
前
原
組
合
長
自
ら
前
橋
産
農
産
物
を
Ｐ
Ｒ

Ｙ
Ｅ
Ｂ
Ｉ
Ｓ
Ｕ
マ
ル
シ
ェ

　

恵
比
寿
ガ
ー
デ
ン
プ
レ
イ
ス
で
身
体
と
環
境

に
や
さ
し
い
食
品
に
こ
だ
わ
っ
た
マ
ル
シ
ェ
に

出
展

銀
座
で
前
橋
産
フ
ェ
ア

　

銀
座
ぐ
ん
ま
ち
ゃ
ん
家
で
赤
城
の
恵
ブ

ラ
ン
ド
認
証
品
や
前
橋
産
豚
肉
・
牛
肉
の

試
食
販
売

ア
グ
リ
フ
ー
ド
Ｅ
Ｘ
Ｐ
Ｏ

　

東
京
ビ
ッ
グ
サ
イ
ト
で
開
催
さ
れ
た
国

内
最
大
級
の
食
品
見
本
市
に
６
事
業
者
が

出
展

ははははははははははははははは　　　海外

首都圏

前
橋
産
の
お
い
し
さ
を　
　

  

へ
届
け
た
い
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上記の広告内容に関する質問などにつきましては、広告スポンサーに直接お問い合わせください。

広　告　欄

コ
ナ
リ
エ

Ｊ
Ａ
フ
ァ
ー
マ
ー
ズ朝日

町
店

前橋市役所農林課

☎027-898-5841

編集・発行

　

Ｊ
Ａ
フ
ァ
ー
マ
ー
ズ
朝
日
町
店
は
、
Ｊ
Ａ
農
産
物

直
売
所
と
ス
ー
パ
ー
マ
ー
ケ
ッ
ト
が
一
体
と
な
っ
た

新
し
い
タ
イ
プ
の
フ
ァ
ー
マ
ー
ズ
型
店
舗
。
前
橋
産

を
中
心
と
し
た
野
菜
・
果
物
の
直
売
コ
ー
ナ
ー
の
ほ

か
、
前
橋
産
の
豚
肉
や
牛
肉
な
ど
も
店
頭
に
並
び
ま

す
。
安
全
安
心
で
、
お
い
し
さ
に
こ
だ
わ
っ
た
品
ぞ

ろ
え
で
す
。

●
ブ
ラ
ン
ド
の
コ
ー
ナ
ー

　

同
店
で
は
、
赤
城
の
恵
ブ
ラ
ン
ド
認
証
品
の
販
売

コ
ー
ナ
ー
を
常
設
し
て
い
ま
す
。
ジ
ュ
ー
ス
や
ジ
ャ

ム
、
ハ
チ
ミ
ツ
、
豆
腐
や
味
噌
な
ど
、
認
証
品
の
品

ぞ
ろ
え
は
、市
内
最
大
級
。ブ
ラ
ン
ド
の
良
さ
を
知
っ

て
も
ら
う
た
め
に
、
試
食
フ
ェ
ア
も
今
後
開
催
し
ま

す
。
ぜ
ひ
、
ご
来
場
く
だ
さ
い
。

●
焼
肉
店
も
開
店
へ

　

敷
地
内
に
前
橋
産
の
豚
肉
や
牛
肉
が
食
べ
ら
れ
る

焼
肉
レ
ス
ト
ラ
ン
が
12
月
に
オ
ー
プ
ン
す
る
予
定
で
す
。

新
鮮
で
お
い
し
い
焼
き
肉
や
、
前
橋
産
の
野
菜
や
地

酒
な
ど
、
赤
城
の

恵
ブ
ラ
ン
ド
認
証

品
も
味
わ
う
こ
と

が
で
き
ま
す
。

　

新
前
橋
駅
東
口
の

ロ
ー
タ
リ
ー
近
く
に

あ
る
小
麦
粉
か
ら
作

る
生
パ
ス
タ
の
製
麺

所
、
コ
ナ
リ
エ
。
素
材

に
た
く
さ
ん
詰
ま
っ

て
い
る
想
い
を
大
切
に
、
お
客
様
に
作
り
手

の
想
い
を
熱
量
そ
の
ま
ま
に
伝
え
て
い
ま
す
。

　

こ
ち
ら
で
も
長
谷
川
農
園
の
「
に
ん
じ
ん

ジ
ュ
ー
ス
」、
近
藤
ス
ワ
イ
ン
ビ
ジ
ネ
ス
の

「
粗
挽
き
前
橋
こ
ろ
と
ん
ウ
イ
ン
ナ
ー
」、
松

島
農
園
の
「
モ
ッ
ツ
ァ
レ
ラ
（
さ
け
る
タ
イ

プ
）」な
ど
の
赤
城
の
恵
ブ
ラ
ン
ド
認
証
品
や
、

認
証
品
を
使
っ
た
パ
ス
タ
ソ
ー
ス
を
買
う
こ

と
が
で
き
ま
す
。
ぜ
ひ
お
立
ち
寄
り
く
だ
さ

い
。

新
前
橋
駅

コナリエ

古市町

箱田町北

新前橋駅前

12

　

前
橋
産
の
新
鮮
な
豚
肉
や
牛
肉
、
野
菜
、
赤
城
の
恵
ブ
ラ
ン
ド

認
証
の
加
工
品
の
販
売
店
を
紹
介
し
ま
す
。

前
橋
産
の
そ
ろ
う
店

前橋産を

　お試し
ください

50

JA
ファーマーズ
朝日町店

店舗
P

前橋
こども公園

前橋
赤十字病院

朝日町西

朝日町1-27-7     ☎027-220-1313
営業時間：午前９時30分～午後９時

新前橋町25-18　☎027-212-2276
営業時間：午前10時30分～午後7時（売切
れ次第終了）
定休日／日曜日・月曜日（不定休）
http://ameblo.jp/conalier2012/
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