
商品ラインナップ（価格は税込み）※冷凍食品

⑤ 前橋ころとんのしっぽ

前橋市地産地消出前ネット事業

近藤スワインポーク ウインナー・ベーコン

「人にやさしく、豚にやさしく、環境にやさしく」
――この思いを大切に、赤城南麓で養豚を営んでいます。

赤城山の清らかな天然水と特別に配合した飼料を与え、エサからこだわった健康な豚を育てて
います。ウインナーやベーコンは、添加物を一切使わず、７大アレルゲンも不使用。素材そのも
のの味を活かした、安心・安全な商品づくりにこだわっています。特に、前橋市のマスコット
「ころとん」をモチーフにした「ころとんウインナー」は、地元でも親しまれる人気の逸品です。

近藤スワインポーク

570円

③ 前橋ころとんベーコン

750円

④

520円

② 前橋ころとんフランク

500円

① 前橋ころとんウインナー

500円

豚肉をきめ細やかに
練ったソフトな食感の
ウインナー。あっさり
とした味わいで、小さ
なお子様に人気です。

●内容量：100g(5本入り)
●原材料：当社豚肉、澱粉
（国産）、食塩（海水塩）、
てん菜糖（国産）、香辛料

ころとんウインナーを
皮なしで小さなフラン
クフルトにしました。
離乳食が終わったばか
りのお子様でも食べや
すくなっています。
●内容量：100g(6個入り)
●原材料：当社豚肉、澱粉
（国産）、食塩（海水塩）、
てん菜糖（国産）、香辛料

化学合成添加物、結着
剤不使用。お肉に絶対
の自信があるからこそ
作れる、肉の旨みがス
トレートに伝わるベー
コンです。

●内容量：140g
●原材料：当社豚肉、食塩
（海水塩）、てん菜糖（国産）
酵母エキス、香辛料

粗挽き
前橋ころとんウインナー

粗挽き前橋ころとんウ
インナーを豚の尻尾の
ようにうずまき状にし
ました。そのままパー
ティーで出すとテーブ
ルが華やかになります。
●内容量：100ｇ
●原材料：当社豚肉、澱粉
（国産）、食塩（海水塩）、
てん菜糖（国産）、香辛料

豚肉を粗挽きにし、熟
成させて作った粗挽き
肉の食感が味わえるウ
インナーです。ビール
のおつまみにぴったり
の商品。
●内容量：100g(5本入り)
●原材料：当社豚肉、澱粉
（国産）、食塩（海水塩）、
てん菜糖（国産）、香辛料

賞味期限：製造日から3か月～1年
※１注文あたり①〜④は最大50個まで、
⑤は最大20個までの注文となります。
※すべて冷凍商品です。保冷品のご用意が
ないため、必要な方は各自保冷剤、保冷
バッグをご用意ください。


