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　粕川町膳の後閑養鶏園。１９６１年の創業当時から「命と健康、美味
しさを求めて」というモットーを掲げ、農業と養鶏をしています。２００
羽から養鶏を始め、今では１万羽の鶏を飼育するまでになりました。
　父親からきょうだい３人で家業を継ぎ、農業、養鶏、加工と分担
して担当しています。くず野菜を鶏に与え、農業で使う堆肥に鶏の
フンを利用するなど、循環型の農業を行っています。
　後閑養鶏園のこだわりは、ストレスを感じさせない環境で鶏を育て
ること。太陽光が当たり、風通しの良い、開放型鶏舎で飼育します。
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　鶏に与えるエサは、ニンニクやオリゴ糖など、ひとつひとつ吟味して選び抜いた素材を自家
配合したもの。鶏の年齢や季節に合わせて調整しながら与え、手間をかけて育てられた鶏か
ら生まれる卵はコクが深く、甘みたっぷりです。

　後閑養鶏園の「千代の厳選卵」を使用したこだわりのプリンづくり。「おいしい卵をこども
や若者にも気軽に味わってほしい」と思ったことがプリンを
つくりはじめたきっかけなんだそう。

　後閑養鶏園の手づくりプリンは、どれも思わず笑顔にな
る、ほっとする味なんです。
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希少な初産み有精卵の卵黄をたっぷり使
用し、生クリームで濃厚に仕上げられた優
しい味のプリン。安全・安心な材料を使
用しているので、子どものおやつにもぴっ
たり。
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