
風の子守唄本舗長井屋 風の子守唄

六供町に店舗を構える風の子守唄本舗長井屋。昭和11年に創業し、現

在は吉沢孝夫さんが３代目を務めています。看板商品「風の子守唄」は60

年以上前に孝夫さんが半年かけて生み出した自慢のクッキーです。その当時

から手作りにこだわってきました。

今は４代目となる息子の孝士さんが主に焼き上げを担当しています。季

節によって味が変わることのないよう材料の配合を変え、商品の特長である

香ばしさとさくさく感を出すためにガス火オーブンで１枚１枚焼き上げます。父

から息子へ、ずっと変わらぬおいしさが引き継がれています。
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Cookies

風の子守唄

前橋産の卵・小麦粉を使用し、ていねいに焼き上

げた手作りクッキー。バター味、チョコレート味、コーヒー

味の３種を用意。
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風の子守唄

味はバターとチョコ、コーヒーの３種類。生地の上にはそれぞれの味にぴったりなトッピングが載って

います。これもこだわりの１つ。手作業でトッピングしていくのは大変ですが、見た瞬間おいしそうだと

わくわくしてもらいたいと、そのひと手間を惜しみません。

主な材料である卵と小麦粉はずっと前橋産を使い続けています。「地域に根差し、愛されるお菓

子を作りたい」。孝夫さんの思いがここにも込められています。

「焼くときはいつも、お客様のおいしかったという言葉と笑顔を思い出しているんですよ」と孝夫さ

んは言います。これがこんなに長く愛されるお菓子になった１番の秘訣かもしれません。さくさく食感

のあと口の中に甘さがほわっと広がる、手作りだからこそのおいしさをぜひ味わってください。


