
給 食 だ よ り          2025年10月号   東部共同調理場

キャベツ 嬬恋村、

長野原町など

「学校給食ぐんまの日」は、給食に県内産の農産物をたくさん使うことで、みなさんに

群馬県の豊かな自然のめぐみや食文化に関心をもってもらえるように制定されました。

給食では行事食として、前橋産の豚肉を使った「前橋メンチカツ」や群馬県の郷土料理

である「おっきりこみ」など、ぐんまの食材や料理を取り入れた献立を提供します。

前橋市をはじめ、群馬県ではたくさんの農産物が作られています。

群馬県のどの地域で、どんな農産物が生産されているのか、ご紹介します。

前橋・群馬の農産物を知ろう

10月24日は「学校給食ぐんまの日」

うめ 高崎市、安中市など

だいこん 前橋市、片品村、沼田市、太田市など

こんにゃくいも 昭和村、渋川市、

安中市など

りんご みなかみ町、沼田市、渋川市など

はくさい 高崎市、昭和村、

長野原町など

しいたけ 前橋市、安中市、

富岡市など

ねぎ 前橋市、伊勢崎市、

安中市、富岡市など

なす 前橋市、

太田市など

ほうれんそう 前橋市、渋川市、太田市など

きゅうり 前橋市、板倉町、

館林市など

★ぐんまの野菜 生産量全国順位（令和5年）★

1位 こんにゃくいも ほうれんそう

2位 キャベツ きゅうり うめ えだまめ

3位 なす レタス ふき
参考 農林水産省 生産農業所得統計・作物統計調査


